LES VINS ROUGES

Vin en fit Verre 500 ml Litre
o Nous sélectionnons un vin fruité et léger 8% 8% 35%
Verre Demi-  Bouteille
bouteille
o~ Beaujolais, a-c-, Pisse Dru, France - - 38%

o Bourgogne, Pinot Noir, réserve de la Chévre Noire,

Boisseaux-Estivan, France - - 56%
o Brouilly, Sous les Balloquets, Louis Jadot - - 523
o Honoro Vera, Garnacha Calatayud, Espagne - - 363

AROMATIOUE

ET SOUPLE

o Murviedro, Pasion Monastrell, Espagne 0% - 38%
o Masi Campofiorin, Vénétie, ltalie 25%
o Merlot, Baron Philippe Rothschild, France 36%
e Carpineto, Dogojolo, Toscana, [talie 108 40%
o La Vielle ég/ise, Merlot-Cabernet, Cétes du Marmandais,

France 36%

AROMATIQUE

ET CHARNU

o Chédteauneuf-du-Pape, Domaine du vieux Lazaret 79% 95%
w~ Saint-Emilion, La Fleur Anne, France - - 49%
< Brulhois, cabernet, Carrelot des amants, France 363%
o Purple Angel, Carmenére, Chili 215%



LES VINS BLANCS

Vin en fiit

o Nous sélectionnons un vin fruité et léger

FRUITE
ET WIF

e Chablis, a-c:, Albert Bichot France
o Chardonnay, Baron Philippe de Rothschild, Pays D’oc

DELICAT
ET LEGER

o Les Jamelles, Sauvignon Blanc, France
o Bourgogne Alligoté, Marquis de Jouennes, Roger de

Jouennes, France

AROMATIOUE
[T &OND

o Pfaff, Pinot Blanc, France
© Fat Bastard Chardonney Pays D’oc, France

LES VINS ROSES

o Chédteau Bellevue La Forét, Cétes du

Frontonnais, a-c:, France

o Roseline, Cétes de Provence, France

-

Verre 500 ml Litre
8% 18% 35¢%
Verre Demi-  Bouteille
bouteille
- - 543
36
- - 36%
- 23% 453
9% - 408
- - 35%
- - 38%
- - 38%



LE 5 B U LLE 5 Bouteille

o Henkell Troken, Piccolo, Allemagne 200 ml 2%
o Blanquette de Limoux, Sieur d’Arques Bulle de Limoux,

France - 553
o Villa Conchi Seleccion Cava Brut, Espagne - 503
o Champagne, Pol Roger Brut, Champagne de France - 7125%
© Champagne Rosé, Veuve Clicquot Ponsardin Brut, France 795¢%

LES CIDRES 355ml

o Cidre pétillant, Michel Jodoin, Québec 708 - -
o Cidre rosé pétillant, Michel Jodoin, Québec 708

SANS ALcooL

Nous tenons une petite variété de vins, biéres et autres
produits, n’hésitez pas d vous informer auprés de notre

personnel-




